Im Auftrag unseres Kunden, einem familiengefuhrten Cateringunternehmen
mit Schwerpunkt Kinder- und Schulverpflegung, suchen wir zum
nachstmaoglichen Zeitpunkt eine
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Seit 40 Jahren zahlt K&P zu den fihrenden Unternehmen Beram

und Planung in Gastronomie, Hotellerie und A Kiichenleitung (m/w/d)
Gemeinschaftsverpflegu@.\uqsere Leistungen zeichnen sich durch Ihre Aufgaben:

Professionalitat und Praxisnéhe aus.-Dabei bilden Erfahrung und

Branchenkenntnis die Grundsteine unserer Kompetenz. Gemeinsam mit einer gleichberechtigten Fihrungskraft ibernehmen Sie die

Verantwortung fur die Cook-&-Chill-Produktion mit rund 15.000 Essen taglich.
Als ,Doppelspitze” fuhren und organisieren Sie ein Team von derzeit rund 24
Mitarbeitenden, koordinieren die Produktionsplanung und sorgen dafur, dass
von der Zubereitung warmer und kalter Speisen Uber die Kommissionierung bis
zur Auslieferung alles reibungslos ineinandergreift. Dabei behalten Sie Qualitat,
Hygiene, Warenwirtschaft und Wirtschaftlichkeit im Blick. Sie entwickeln Ablaufe
weiter, erkennen Optimierungspotenziale und bringen eigene Ideen ein.
Gemeinsam mit Ihrem Team gestalten Sie abwechslungsreiche Speiseplane und
entwickeln neue Produkte sowie Konzepte. Als Kichenleitung verbinden Sie lhre
Leidenschaft fur gutes Essen mit einer Aufgabe, die im Alltag vieler Kinder und
Jugendlicher einen Unterschied macht. Sie Ubernehmen Verantwortung, bringen
Ihre Ideen ein und gestalten gemeinsam mit Ihrem Team die Zukunft einer
modernen Gemeinschaftsverpflegung.

lhr Profil:

Sie sind ausgebildeter Koch (m/w/d) und bringen Erfahrung in der
Gemeinschaftsverpflegung sowie in der Fuhrung von Mitarbeitenden mit. Eine
Weiterbildung zum Klichenmeister (m/w/d) oder vergleichbar ist willkommen. Sie
haben Freude am Kochen, ein Gespur fur Qualitat und Organisationstalent, um
auch bei einem hohen Produktionsvolumen den Uberblick zu behalten. Als
Fuhrungspersonlichkeit begegnen Sie lhrem Team auf Augenhohe,
kommunizieren offen und schaffen ein Umfeld, in dem Menschen gerne
zusammenarbeiten. Sie denken wirtschaftlich, handeln eigenstandig und
l6sungsorientiert und haben Lust, Dinge aktiv voranzubringen. Erfahrungen mit
Cook & Chill und Convenience-Produkten sind von Vorteil, aber keine
Voraussetzung. Entscheidend sind lhre fachliche Kompetenz, Ihre Begeisterung
fur gutes Essen und Ihr Wunsch, gemeinsam etwas zu bewegen.

mp Stellenausschreibung | September 2026 Bitte senden Sie Ihre aussagekraftigen Bewerbungsunterlagen (CV mit Dokumentation,
Kichenleitung (m/w/d) Zeugnisse, Gehaltsvorstellung, Eintrittstermin) an Simon Kuhn (bewerbung@kup-
consult.de).
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