
KLEINGEDRUCKTES: Eine Stornierung ist nur schriftlich möglich. Bei Stornierung bei der K&P Consulting GmbH bis 28 Tage vor Veranstaltungsbeginn wird eine Bearbeitungsgebühr in Höhe von 50 € zzgl. MwSt. pro Person 
erhoben. Bei Nichterscheinen des Teilnehmers bzw. einer Abmeldung innerhalb der letzten 28 Tage vor Veranstaltungsbeginn ist die volle Gebühr fällig. Ein Ersatzteilnehmer kann jederzeit gestellt werden. Der Veranstalter 
behält sich Referenten- sowie Themenänderungen vor. Sie willigen ein, dass personenbezogene Teilnehmerdaten (wie z. B. Name und Firma) auf der Teilnehmerliste veröffentlicht werden. Sie können dies jederzeit per E-Mail 
gegenüber dem Veranstalter widerrufen. Während der Veranstaltung aufgenommenes Bildmaterial, auf dem Sie eventuell zu sehen sind, wird im Nachgang der Veranstaltung veröffentlicht. Mit Ihrer Teilnahme erklären Sie sich 
grundsätzlich damit einverstanden. Sollten Sie diesem widersprechen, bitten wir um kurzen Einspruch. Eine E-Mail ist hierfür ausreichend.

JETZT ONLINE ANMELDEN!  www.fachsymposium.com

Ihre Ansprechpartnerin: 
Christine Wenzel, K&P Consulting GmbH, 
Luise-Rainer-Straße 5, 40235 Düsseldorf
Tel.: +49 211 160 03 24, veranstaltung@kup-consult.de 

INFORMATIONEN UND ANMELDUNG

Veranstaltungstermin
Beginn: Dienstag, 22. September 2026
Ab 10:00 Uhr – Warm-Up im Ausstellerforum | Networking
11:15 Uhr – Offi  zielle Begrüßung
Ende: Mittwoch, 23. September 2026, 15:00 Uhr

Veranstaltungsort
Hotel Kö59 Düsseldorf
Königsallee 59, 40215 Düsseldorf

Teilnahmegebühr
495 € für soziale Einrichtungen & Studierendenwerke
695 € für Business
795 € für Gastronomie & Catering
995 € für Hersteller- & Zulieferindustrie
Preise verstehen sich zzgl. 19% MwSt.

15% Rabatt auf jede weitere Person des Unternehmens

Hotelempfehlungen

Hotel Kö59 (Veranstaltungshotel)
Königsallee 59
Preis: 219 € pro Zimmer, inkl. Frühstück,
zzgl. der City Tax (3 € pro Person/Tag)
buchbar unter: reservierung.koe59@hommage-hotels.com
oder +49 211 8285 1123, Stichwort „Fachsymposium“

Motel One Düsseldorf-Hauptbahnhof 
Immermannstraße 54
Preis: 176 € pro Zimmer, exkl. Frühstück, 
zzgl. der City Tax (3 € pro Person/Tag)
buchbar unter: duesseldorf-hauptbahnhof@motel-one.com, 
Stichwort „Fachsymposium“

Clayton Hotel Düsseldorf
Immermannstraße 41
Preis: 159 € pro Zimmer, inkl. Frühstück, 
zzgl. der City Tax (3 € pro Person/Tag)
Sonderpreis bis 10.08.26 buchbar. Bitte Formular ausfüllen und an 
groups.dus@claytonhotels.com senden, Stichwort „K&PC220926“

Hinweis: Limitierte Zimmerkapazitäten, Garantie per Kreditkarte

Premium Partner

Classic Partner 

Start-Ups  

Abfahrt Bustransfer: Dienstag, den 22.09. um 17:45 Uhr am Hotel Kö59
Hinweis: Begrenzte Teilnehmerzahl, nur nach Voranmeldung 
& persönlicher Registrierung

LOCATION-CHECK: 
EUREF-CAMPUS DÜSSELDORF
Der EUREF-Campus Düsseldorf steht für innovative Arbeitswelten, 
nachhaltige Konzepte und moderne Architektur. Als internationales 
Schaufenster der Energiewende vereint der Campus Unternehmen, 
Start-ups sowie Akteure aus Wissenschaft und Forschung an einem 
gemeinsamen Zukunftsort.

Nutzen Sie die Gelegenheit, den Campus im Rahmen eines exklusiven 
Location-Checks näher kennenzulernen. Entdecken Sie die gastro-
nomischen Bereiche vor Ort und erhalten Sie spannende Einblicke 
hinter die Kulissen. Darüber hinaus erfahren Sie mehr über das Konzept 
eines Standorts, an dem die Themen Energie, Mobilität und Nachhaltig-
keit zusammengeführt und zukunftsweisende Ideen entwickelt werden. 
Freuen Sie sich auf interessante Eindrücke eines Ortes, der Innovation, 
Austausch und nachhaltiges Denken auf besondere Weise verbindet.
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DIENSTAG, 22. SEPTEMBER 2026

GEMEINSAMER THEMENTAG BUSINESS & INDUSTRY
Begrüßung | Moderation: Claudia Zilz, gvpraxis 

CARE
Begrüßung | Moderation: Ekkehart Lehmann, K&P Consulting

MITTWOCH, 23. SEPTEMBER 2026

Erstmals begrüßen wir Sie zum Abendevent des Fachsymposiums auf
dem EUREF-Campus Düsseldorf. Die Cantinetta – die zentrale Gastro-
nomie des Campus – bietet gemeinsam mit ihrer großzügigen Terrasse 
den idealen Rahmen für einen entspannten Ausklang des Veranstaltungs-
tages.

In besonderer Atmosphäre haben Sie die Gelegenheit, Gespräche 
fortzuführen, neue Kontakte zu knüpfen und die Eindrücke des Tages 
gemeinsam Revue passieren zu lassen. Die Verbindung aus moderner
Architektur, weitläufigen Außenbereichen und dem Blick auf den See 
schafft ein Umfeld, das zum Austausch einlädt und Raum für persönliche 
Begegnungen bietet.

09:00 Erfolgreiche Konzepte leben von Menschen
· Emotionen schaffen Bindung, Netzwerke schaffen Chancen
· Im Gespräch mit der Initiatorin des Gastro-Formates „Chefs in Town“  

Kerstin Rapp-Schwan
Gastronomin, Unternehmerin und Netzwerkerin

09:30 Wertekultur is(s)t Strategie...
·  Hospitality & Gastronomie als Motor der Unternehmenskultur

Egmont Merté
Head of Hospitality and Gastronomy, Allianz ONE – Business Solutions GmbH

10:00 Ausgliederung in eine Service GmbH
·  Unser Weg, unsere Chancen
·  Strategische Überlegungen & konkrete Schritte

Andrea Emmerling & Marco Lambeck
Leiterin Restaurant-, Hotel- & Event-Services
Leiter Rechnungswesen & Controlling, Einkauf und IT, BASF Gastronomie

10:45 NETWORKING BREAK mit Snacks im Ausstellerforum

11:30 Von der Funktion zur Emotion
· Sense of Place Konzepte als Erfolgsformel
· Best Practices aus Betriebs-, Hotel- und Verkehrsgastronomie

Andreas Reichert
Geschäftsführer, Allresto Flughafen München Hotel und Gaststätten GmbH

12:15 Mehr als Marktgastronomie: Wie Globus Gäste begeistert
· Von regionaler Qualität bis zur authentischen Länderküche 
·   Was GV-Profis davon lernen können

Michael Christmann
Leitung Gastronomie, GLOBUS Markthallen Holding GmbH & Co. KG

13:00 NETWORKING BREAK & Lunchbuffet im Ausstellerforum 

14:00 Ernährungspolitik im Wandel: Zwischen Gesundheitsschutz und Freiheit
· Beispiel Zuckerabgabe: Wem nützt sie wirklich?
· Was Studien zeigen und was Betriebe daraus ableiten sollten

Dr. Stephan Lück
Stellvertretender Institutsleiter, Kompetenzzentrum für Ernährung (KErn)

15:00 ENDE DES 29. FACHSYMPOSIUMS | Save the Date: 14. - 15. September 2027  

09:00 Vom Klinikalltag zur nachhaltigen Verpflegung
· Welche Mehrwerte sieht das Isar Klinikum?
· Wie können Ökonomie und Ökologie gemeinsam verfolgt werden?

Andreas Wolf
Verwaltungsleiter, stv. techn. Leiter & Energie- und 
Nachhaltigkeitsmanager, Isar Kliniken GmbH

09:30 KI-gestützte Verpflegung im Praxistest 
· Individuell, effizient, nachhaltig 
· Rollout beim größten Betreiber von Senioren-Residenzen

Christoph Schönenberg
Leitung Services, Alloheim Senioren-Residenzen SE

10:00 Robotik in der Patientenverpflegung - der Realitätscheck
· Von der Planung zur Praxis    
· Erste Erkenntnisse aus einem frisch gestarteten Projekt  

Ralf Severin 
Geschäftsführer, UKH Service GmbH

10:00 WARM-UP IM AUSSTELLERFORUM | Networking & Snacks

11:15 Offizielle Begrüßung | Moderation: Simon Kuhn  
Geschäftsführender Gesellschafter,
K&P Unternehmensgruppe

11:30 Was Unternehmen von der Startup-Mentalität lernen können
· Food Hubs: Die unterschätzten Motoren der Ernährungswende
· Wie Ökosysteme Innovation in der Food-Branche beschleunigen

Christin Siegemund
Founder & CEO, foodlab.

12:15 Wirtschaft im Wandel – Orientierung in Zeiten globaler Umbrüche
· Wie geopolitische Spannungen, Inflation und Transformation die Märkte prägen
· Warum wirtschaftliche Weitsicht jetzt entscheidend für nachhaltige Geschäftsmodelle ist 

Carsten Brzeski
Chefvolkswirt, ING Deutschland

13:00 NETWORKING BREAK & Lunchbuffet im Ausstellerforum 

14:15 75.000 Menschen, ein Standort, unzählige Herausforderungen
· Betriebs- und Konzerngastronomie am Flughafen Frankfurt zwischen Effizienz und Erlebnis
· So funktioniert die Versorgung einer der größten Arbeitsstätten Deutschlands

Dirk Glasner
Geschäftsführer, Airport Cater Service GmbH, Flughafen Frankfurt am Main

14:45 Start-Up Pitch
· Innovative Konzepte für die Gemeinschaftsgastronomie
· Live-Abstimmung 

Pitch-Teilnehmer (Stand 07/26):
· Brew Bites
·   Mushroots
·   Odacova
·   Oh la laqua
·   Re:Drink
·   The Oater
·   wastemates 

15:15 NETWORKING BREAK mit Snacks im Ausstellerforum

16:00 Start-Up Pitch
·  Auswertung der Abstimmung  
·  Auszeichnung und Preisverleihung

16:15 Best Practices für die smarte Küche
· Von der Betriebsgastronomie bis zur Hochschulmensa
· Robotik in der Praxis – Effizienz und Innovation

Moritz Mack & Christof Feith
Geschäftsführer (CEO), Mercedes-Benz Gastronomie GmbH
Leiter Hochschulgastronomie, Studierendenwerk Kaiserslautern

17:45 Abfahrt Bustransfer Location Check

18:00 Location Check EUREF-Campus

18:30 Abfahrt Bustransfer Abendevent

19:00 Start Abendevent EUREF-Campus

ABENDEVENT
Dienstag, den 22.09. 

um  19.00 Uhr

powered by


