
 

Out of the Box!
FRISCHE IDEEN FÜR BUSINESS & CARE

DÜSSELDORF | 18. & 19. SEPTEMBER 2018

veranstaltet von

STORE CHECK
Zurheide – Markt der Superlative
mit Erlebnis-Gastronomie

www.fachsymposium.net

JETZT ONLINE ANMELDEN!  www.kup-consult.de/anmeldung-fachsymposium-2018/

Ansprechpartnerin Fachsymposium: Jana Esser, K&P Consulting GmbH, Schadowstraße 86-88, 40212 Düsseldorf
Fon: 0211.160 03 24 | Fax: 0211.160 03 20 | esser@kup-consult.de

KLEINGEDRUCKTES:
Eine Stornierung ist nur schriftlich möglich. Bei Stornierung bei K&P Consulting bis 28 Tage vor Veranstaltungsbeginn wird eine Bearbeitungsgebühr 
in Höhe von 50 € zzgl. MwSt. pro Person erhoben. Bei Nichterscheinen des Teilnehmers bzw. einer Abmeldung innerhalb der letzten 28 Tage vor 
Veranstaltungsbeginn ist die volle Gebühr fällig. Ein Ersatzteilnehmer kann jederzeit gestellt werden. 
Der Veranstalter behält sich Referenten- sowie Themenänderungen vor. 
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Ja, ich nehme am Fachsymposium in Düsseldorf 
am 18. und 19. September 2018 teil!

Bitte ausfüllen & zurückschicken

ZIMMERRESERVIERUNG
Buchung unter dem Stichwort „Fachsymposium K&P“
InterContinental Düsseldorf (Kontingent bis 15.08.18)
199 € im Superior-EZ inkl. Frühstücksbuffet und
kostenfreie Internetnutzung, Fon: 0211.82 85 11 23,
E-Mail: reservations.duesseldorf@ihg.com

Achtung: Für eine garantierte Zimmerbuchung zur Veranstaltungs-
rate ist das Hinterlegen einer Kreditkarte zwingend erforderlich!

Alternativ dazu:
Leonardo Royal Hotel Düsseldorf Königsallee,
Graf-Adolf-Platz 8-10, Fon: 0211.777 19 77,
E-Mail: reservations.royalduesseldorf@leonardo-hotels.com
Motel One Düsseldorf-Hauptbahnhof,
Immermannstraße 54, Fon: 0211.30 20 57-0,
E-Mail: duesseldorf-hauptbahnhof@motel-one.com
25hours Hotel Düsseldorf Das Tour
Louis-Pasteur-Platz 1, Fon: 040.25 7777 255, 
E-Mail: res.dastour@25hours-hotels.com            

€

Die Anmeldung kann per E-Mail, online oder per Post erfolgen.

STORE CHECK
Genuss-Expedition in Düsseldorfs neuester Erlebnis-Gastronomie
•  Gehen Sie auf Erkundungstour im neueröffneten Edel-Supermarkt

• Seien Sie unser Gast: Probieren Sie leckere Feinkost in den 
 verschiedenen Food-Bars und Bistros

•  Entdecken Sie 60.000 Artikel auf einer Fläche von 10.000 qm

Information & Anmeldung

VERANSTALTUNGSTERMIN
Beginn: Dienstag, 18. September 2018, 13.00 Uhr
Ende: Mittwoch, 19. September 2018, 14.30 Uhr

VERANSTALTUNGSORT
InterContinental Hotel Düsseldorf,
Königsallee 59, 40215 Düsseldorf

TEILNAHMEGEBÜHR
485 € zzgl. MwSt.
850 € zzgl. MwSt. für Hersteller- & Zulieferindustrie

18.+19.

FRÜHBUCHER-RABATT SICHERN!JETZT ANMELDEN UND SPAREN!

20% Rabatt für jede weitere Person des gleichen Unternehmens

Bei Anmeldung bis zum 20. August 2018 erhalten 
Sie 10% Frühbucherrabatt auf die Teilnahmegebühr!

Ja, ich nehme am Store Check am 18. September 2018 teil –
Beginn 11 Uhr (limitierte Teilnehmerplätze). 

Quelle: Ruhr Medien
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BUSINESS & INDUSTRY
Begrüßung und Moderation: Burkart Schmid

   Chefredakteur gv-praxis dfv Mediengruppe

CARE
Begrüßung und Moderation: Ekkehart Lehmann

   Geschäftsführer, K&P Consulting GmbH

9.00 Aktenzeichen XYZ
• Was der „Smombie“ is(s)t…
• Soziodemografi scher Wandel am Food Counter

Simon Kuhn
Geschäftsführender Gesellschafter 
K&P Consulting GmbH, Düsseldorf  

 9.00 Individualität mit System
• Umstellung auf das Micropast- Verfahren
•  Frische Wunschkost statt Speiseplan

Manfred Roth
Leiter Hotellerie & Gastronomie
Universitätsspital Basel, Basel (CH) 

9.40 Dave B – Erfolgsformel „Taste 5“
• Wie Sodexo globale Trends international 
   multipliziert
• Urban Lifestyle für Hippster, Millenials 
   und trendige Gäste

Boris  Brabatsch
Head of Marketing Corporate Services D|A|CH 
Sodexo Gruppe D|A|CH, Rüsselsheim

9.40 Task Force „Gesunde Ernährung im Krankenhaus“ 
• Wie Speisen und Getränke optimiert 
     werden können

Ines Drenkelfuß
Leiterin Patientenservice
Universitätsklinikum Halle (Saale)

10.20 NETWORKING-BREAK & SNACKS

10.50 Food-Trend: Employer Branding
• Kann eine gute Kantine den Unterschied 
    machen? 

Markus Olbert
Senior Vice President Corporate Human 
Resources Fresenius SE & Co. KGaA, 
Bad Homburg

10.50 Das Beste aus zwei Welten
• Kombination aus zentraler und dezentraler 
   Patientenversorgung
• Stationsküchen als zusätzliche Option für 
    Wahlleistungspatienten

Udo Krause
Geschäftsführer
GourmetPlan GmbH, Bergisch Gladbach

11.30 CANtine made by Traube Tonbach: 
• Von der Sternegastronomie zum Kantinenbetreiber 
• Kompromisslose Speisenqualität für die Vector  
   Informatik GmbH

Sebastian Finkbeiner
Mitglied der Geschäftsleitung
Hotel Traube Tonbach Familie Finkbeiner KG, 
Baiersbronn 

Dr. Thomas Beck
Geschäftsführer
Vector Informatik GmbH, Stuttgart

11.30 Kaffeebars als Wachstumstreiber im 
Healthcare Markt 
• Wie Compass mit Kanne Café moderne 
   Cafeteriakultur etabliert

Carsten Bick 
Vorsitzender der Geschäftsführung
Compass Group Deutschland GmbH, Eschborn

 12.10  NETWORKING-BREAK & LUNCHBUFFET

13.10 DIGITAL MINDSET
 • Das Geheimnis des Digitalen Wandels

Dr. Florian Ilgen
Keynote Speaker & Entertainer, München 
www.fl orianilgen.de

14.30 ENDE DER VERANSTALTUNG

 

DIENSTAG, 18. SEPTEMBER 2018

GEMEINSAMER THEMENTAG

13.00 RÜCKWEG ZUM INTERCONTINENTAL HOTEL

14.00 Offi zieller Beginn – Begrüßung und Moderation
Simon Kuhn

14.10 Upgrade – Bilanz 2017
• Learnings aus den Studien Eigen- und Fremdregie

Burkart Schmid
Chefredakteur gv-praxis
dfv Mediengruppe, Frankfurt am Main

14.50 Food is the new Fashion 
• Über die neue Bedeutung von Essen im Zeitalter 
   von Instagram und Co.

Sebastian Heinz
Geschäftsführender Gesellschafter
Foodboom GmbH, Hamburg

15.30 NETWORKING-BREAK & SNACKS

16.15 power briefi ng
• In wenigen Schritten zu einem erfolgreichen Team

Hans-Jürgen Hartauer
Trainer, Unternehmensberater, Buchautor
t&t teaching and training gdbr, München

17.45 BUSTRANSFER ZUR ABEND-LOCATION

 

Out of the Box FRISCHE IDEEN FÜR BUSINESS & CARE
MITTWOCH, 19. SEPTEMBER 2018

18.30   NETWORKING-ABENDEVENT

 • Klüh Catering sowie EGV AG und die 
  beiden Veranstalter laden in die 
  historische Lifestyle-Location 
  “Dr. Thompson’s  Seifenfabrik” ein.
 • Freuen Sie sich auf außergewöhnliche 
  Kulinarik und Entertainment in einzig-
  artiger Umgebung mit legerem 
  Industrie-Flair.
 

EXKLUSIVER STORE CHECK – 
ZURHEIDE FRISCHECENTER

•  Zu Gast in DEM Highend-Supermarkt 
 der nächsten Generation
•  Kulinarischer Auftakt im Markt der 
    Superlative mit Erlebnis-Gastronomie
•  Handelsgastronomie neu defi niert: 
    zum Anfassen und Probieren

Quelle: Ruhr Medien

11.00

 


